Nuokatieto

Perehdytys Hyvaa Suomesta -jarjestelmaan

11.4.2023

Minna Asunmaa



RUOKATIETO YHDISTYS RY
- Rakkaudesta oman maan ruokaan

Olemme vleishyodyllinen yvhdistys, jonka jasenistdssa on edustettuna koko ruokaketju. Edistimme suomalaista ruokakulttuuria seka

kotimaisen elintarvikeketjun tunnettuutta ja kilpailuetua viestimalla ruuasta ja ruokaketjusta.

Tehtavamme on kasvattaa suomalaisen ruoan arvostusta ja menekkia tekemalla tunnetuksi suomalaista osaamista ja tyota pellolta

poytaan.

Keinot
. Hyvaa Suomesta -merkki
. Ruokakasvatus
. Ruckaviestinta

Yhdistyksen toiminnassa mukana n. 350 organisaatiota. Suurin osa Hyvaa Suomesta -merkkia kayttavia jasenia. Mukana maatalous,

teollisuus, kauppa, alan jarjestot, pienet ja isot, kaikki toimialat - siis koko ruokaketju.

Resurssimme: jasenmaksut + kampanjarahoitus + hankkeet, henkilosto 4 + projektihenkiloita 1-2 htv

Ruokatieto 2023 13/4/23



RUOKATIETO YHDISTYS RY HALLITUS

2023

« PUHEENJOHTAJA: Johtaja Elli Siltala, Valio Oy

« VARAPUHEENJOHTAJA: Paivittaistavarakaupan
johtaja Harri Hovi, Kesko Oyj

Hallituksen kokoonpano ja tehtavat maaritellaan
vhdistyksen sdannoissa. Puheenjohtajuus vuorottelee

maatalouden, teollisuuden ja kaupan edustajien kesken.
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MUUT HALLITUKSEN JASENET:

Kaupallinen johtaja Timo Partola, Apetit Ruocka Oy
Markkinointijohtaja Sanna Paallysaho, Atria Suomi Oy
Toimitusjohtaja Caroline Grotenfelt-Fyhr, Famifarm Oy
Toimitusjohtaja Marko Bergholm, Fazer Leipomot Oy
Markkinointijohtaja Mikko Jarvinen, HKScan Finland Oy
Professori Mari Niva, Helsingin yliopisto

Toiminnanjohtaja Jyrki Wallin, Maa- ja metsataloustuottajain
Keskusliitto MTK ry

Vastuullisuusasiantuntija Hanna Muukka,
Osuustoimintakeskus Pellervo ry

Johtaja Jouni Aura, Ravintoraisio Oy
Paivittaistavarakaupan johtaja Sampo Paallysaho, SOK

Toiminnanjohtaja Jonas Laxaback, Svenska
lantbruksproducenternas centralforlbbund SLC rf

Yrittaja Teppo Yla-Hemmila, Viipurilainen Kotileipomo Oy
Kaupallinen johtaja Minna Cousins, Vaasan Oy


https://www.ruokatieto.fi/ruokatieto-yhdistys/hallitus/ruokatiedon-hallitus
https://www.hyvaasuomesta.fi/ruokatieto-yhdistys-ry/yhdistyksen-saannot

Ruokakasvatusteemoja

Vuoden 2023 Ruokavisan
aiheena on retki kauppaan.

Opetuskokonaisuus haastaa
oppilaita pohtimaan, mita hyotya
ruoka-arjen suunnittelusta on
yksilolle, kotitaloudelle seka
ympaéristolle.

Ruokatieto 2023 13/4/23

Ruuan reitti on alakoululaisille
suunnattu opetuskokonaisuus,
joka tutustuttaa ruuan matkaan
pellolta poytaan julisteiden ja
esimerkiksi videoiden avulla.

RETKI
KAUPPAAN

S-ryhman ja Ruokatiedon
yhteistyona toteuttama
opetuskokonaisuus.

Etatoteutukseen kuuluu
retki ruuan verkkokauppaan.



Yhteistyo jasenorganisaatioiden kanssa

Ruokatieto 2023

Yhdistyksen hallinto ja tyoryhmat: Hallitus, markkinointiryhma, kriteeriryhma

Food Service -verkosto ja kevaalla starttaava Viestinta-verkosto

Viestintaprojektit (yhdessa jaseniston kanssa vuodesta 2017 alkaen); esimerkkina
suomalaisen ruoan paiva 4.9.

Jasenkahvit 1 krt/kk - Teamsissa pidettava tapaaminen, jossa ajankohtaisia asioita
Hyvaa Suomesta-merkkiin ja yhdistyksen toimintaan liittyen

Jasenkirje ja muu yhteydenpito puolin ja toisin

RUOAN |
PAIVAJ
4.9.

13/4/23
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Hyvaa Suomesta -merkki nyt

Suomalaisen elintarvikkeen alkuperamerkki

Kriteerit:
* Liha, kala, muna, maito sellaisenaan ja osana
muita tuotteita: aina 100 % suomalaista

« Kaikki yhden ainesosan tuotteet (esim.
rypsidljy, vehnajauho, hunaja): aina 100 %
suomalaista

« Kaikki useamman ainegosan tuotteet:
IQ.pputyptteen raaka-alngeen maarasta
vahintaan 75 % suomalaista

* Valmistus ja pakkaaminen: lopputuote aina
100% Suomessa

n. 350 valmistajaa, noin 12 000 yksittaista
tuotetta



Kotimaisuuskriteerit Kiristyneet

Kotimaisen alkuperan vaatimus:
1993 raaka-aineen arvosta 2/3 +tyon arvosta 2/3

1997 raaka-aineista yhteensa. vah 75 %,
valmistus ja pakkaaminen Suomessa

2000 raaka-aineista yhteensa. vah 75 % ja
liha, maito, kala, muna 100%, valmistus ja pakkaaminen Suomessa

2010  samat tiukka kriteeriperusta sailytettiin,
tarkennuksia mm. hunaja 100 %, yhden ainesosan tuotteet 100%

2013  purettiin sokerin taselaskentajarjestelma kuluttajatuotteista ja kokonaan rypsioljysta

Ruokatieto 2023 13/4/23



Kotimaisuusaste Hyvaa Suomesta-merkityissa
tuotteissa korkea

Raaka-aineen Osuus Hyvaa Suomesta-

kotimaisuusaste merkityista tuotteista Kotimaisuusasteen keskiarvo

100 % o tuotemaarasta laskettuna on 95 % eli

95 - 99 % 33% korkea!

90 - 94 % 14.% o : o .

85 _ 80 % S0, Kotimaisen raaka-aineen lisaksi merkki

80 - 84 % 5% takaa, etta tuote on valmistettu Suomessa.
75-79% 4%

vhteensa 100 %

Tilanne loppuvuodesta 2022

Hyvaa Suomesta merkityista tuotteista kolmasosa yltaa 95 - 99 prosentin kotimaisuusasteeseen ja toinen kolmannes 80 prosentin kotimaisuusasteeseen.
Nama ovat tyypillisesti paljon kasviksia sisaltavia tuotteita, joiden kaikkia raaka-aineita ei kasva Suomessa, seka valmisruokia, joissa liha ja kala ovat kuitenkin
aina Hyvaa Suomesta-merkin kriteerien vaatimusten mukaisesti kokonaan suomalaisia.

Ruokatieto 2023 13/4/23
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Hyvaa Suomesta —merkin kriteerit kertovat suomalaisuudesta ja motivoi ostamaan

il —t -

- .

-_—

Kertoo luotettavasti
elintarvikkeen
suomalaisuudesta 74 %

LMERKK) XX

< Elntarvin vab Ja pak = a
* Libe kala mone mako sellalseten ja csana muls
obrtarviiota an 100 % susmalasts

““““ ) Lant ¢ Ebrtarvis velrriatetasn j pukniass Soteésaa

< Ubha ©alb. mana. male selakenaan ja osana mwlta
wlirvarviceats on 100 % sucenalaben

* Whien ainescsan ohotanidoaet [esim rypatly.
vehedjacha hunajal 100 % svomaleide

7 Usean plaesonan efintandicosnsa naka-aradon
ke vabivlads 75 % seormelants

¢ Kodmasuusasn stelaan ralmisreseptn oty

maned vaANMALn 75 % seomalaists

7 Kethmale Lane | e S

IL1] B

Rl ) < Ry Yp oty

Ruokatieto 2023 13/4/23 Kuluttajakysel Ruokatiedon toimeksiannosta Kantar TNS Agri y 08/2020. Noin 2000 suomalaista 18-75-vuotiasta.
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APUA MERKKIVIIDAKKOON - sudenkuoppia
kotimaisuusasteiden laskemisessa

Tuttu tuotemerkki tai valmistajon nimi ei valtamata kerro ruoan

alkuperdsta. Kotimaisen ruoan voi madritelld monin eri tavoin. Er
alkuperamerkeilld onkin omat kriteerinsd, vaikka padllepdin ne

) ! . . ; i
niyHavat viestivan samaa asioa. Alkuperdmerkksjé on useita. Alla an

esitelty vapaoehtoisia alkuperamerkkejt roaka-gineen kotimaisuuden,
tyén jo valvonnan nakdkulmasta

MERKE RAAL AINEE (8] VALVONT
OTl SUL
Hywidd Suomesta Liha, kala, muna, Lopputuatteenvalmistus Valvonta
maito 100 % ja pakkaaminen aina rippumattomien

suomalaista,
samoin yhden
ainesosan tuotteet.

Usean ainesosan
tuotteessa
75-100 %
suomalaista.

Lasketaan painosta
{kg). Lisattya vetta
i lasketa.

Ei vaatimusta
raaka-aineen
suomalaisuudesta.

Kasviraaka
aine kotimaista,
jalosteissa muilla
raaka-aineilla ei

kriteereja.

SUMOMEN LIPUN KAYTTAMIMEN PAKKALIKSESSA
Suomen lippua saatetaan kiyttaa tuotteiden yhteydessa
symboloimaan tuotteen suomalaisuutta ja kotimaisuutta,
Ruokaviraston ohjeistus:
" Tuotteen fulee ofla sekd valmistuksen eftd raaka-aineiden osalta
kokonaan tai padosin, suomalainen, muussa fapauksessa Kpun
kaytto johtaa kuluttajaa harhaan” Lippu on vapaasti kiytossa, mutta

Suomessa.

Suomessa valmistettu
tuote, jonka
katimaisuusaste
vdhintadn 50 %
omakustannusarvosta
(€) (mukaan lukien
mim. raaka-aine-,
henkilastd- ja markki
nointikustannukset).

Kasviraaka-aine viljelty

Suomessa.

Jalosteet valmistettu
Suomessa.

tarkastajien
toimesta jolloin
mm. tedennetaan
suomalaisten raaka-
aineiden alkuperi.

Jatkuva
tuoteseuranta.

Merkki uusittava
kolmen vuoden
valain.

Auditoinnit neljan
vuoden vilein
seka viljelijdiden
itsearvioinnit kahden
vuoden vilein.

Avainlippu: ei lasketa kiloina, vaan rahassa
“Tuotteiden kotimaisuusaste maaritellaan
niiden omakustannusarvon perusteella.”
“Palvelun kotimaisuusaste on vahintaan 50
prosenttia omakustannusarvosta.”

Sirkkalehtimerkki: esim. hilloissa sokeri ei
kuulu Sirkkalehden myontamiskriteereihin,
joten ko. merkissa tuotteen
kotimaisuusaste voi olla Hyvaa Suomesta -
merkkia alhaisempi.

Suomen lippu ei takaa kotimaista raaka-
ainetta. Ruokavirasto: "Tuotteen tulee olla
sekéd valmistuksen etta raaka-aineiden
osalta kokonaan tai paaosin kotimainen,
muussa tapauksessa lipun kaytto johtaa
kuluttajaa harhaan”

Valmistettu Suomessa -vahainen valmistus
ei muuta oleellista ainesosaa kotimaiseksi

viranomainen voi puuttua merkin harhaanjohtavaan kayttoon.

https://www.hyvaasuomesta.fi/suomalainen-ruoka/apua-merkkiviidakkoon ﬁ

Ruokatieto 2023 13/4/23


https://suomalainentyo.fi/yrityksille/avainlippu/avainlipun-saannot/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/pakkausmerkinnat-ja-markkinointi/pakolliset-elintarviketiedot/elintarvikkeiden-alkuperamerkinnat/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/pakkausmerkinnat-ja-markkinointi/pakolliset-elintarviketiedot/elintarvikkeiden-alkuperamerkinnat/

Kotimaisuusastelaskuri Hyvaa Suomesta TAMA MENI UUSILLE JASENSIVUILLE - Excel P Hae(AR+Q) -
Tiedosto Aloitus Lisaa Sivun asettelu Kaavat Tiedot Tarkista Nayta Ohje
& Leikkaa Arial HJn LAa | = E = Vlginen 4 ﬁ % Huono Hyva Neutraali Huomautus
[@ Kopioi ~ =
Liita = el == =leEe 15 e = . : o oo | Ehdolinen Muctoile |laskenta Linkitetty solu_ Sefittévi teksti  [Syotto Tarkistussolu |
v < Muotoilusivellin L o A = = = == Elvhdisajakeskits T T S| i ok L i | IE
Leikepaoyta ] Fontti ] Tasaus ] MNumera N Tyylit
A28 b I
A B & D E G H I J K L M N
1
2 Hyvéa Suomesta -tuotteen raaka-aineen kotimaisuusasteen laskeminen
3
Raaka-aine Madra raaka-aineen suomalainen
4 suomal. % raaka-aine g
5 maito 300 100 300 Kirjoita sarakkeeseen A tuotteen valmistuksessa kaytetyt kaikki raaka-aineet, myos reseptissa oleva vesi (viimeinen rivi)
6 hiivaa 25 100 25 Huomaa: lisattya vetta ei lasketa raaka-aineeksi MUTTA maitojauhe + siihen tarvittava vesi lasketaan maidoksi.
7 kurpitsan siemenia 50 0 0
8 hunajaa 35 100 35 Kirjoita sarakkeeseen B kunkin raaka-aineen maara. Huomaa: summarivi el laske lisatyn veden maaraa.
9 suolaa 4 0 0 Jos raaka-aine on valmis tuote, on kotimaisusaste selvitettava valmistajalta.
10 jauhoja 350 100 350 Suomen Sokerin sokerituotteet ovat 0-, 75- ja 100-prosenttisesti kotimaisia, kysy toimistoltamme tai Suomen Sokerilta.
11 0
12 0 Kirjoita sarakkeeseen C kunkin raaka-aineen kotimaisuusaste, esim_ 100, 83, 42, 0.
13 0
14 0 ALA KIRJOITA MITAAN SARAKKEESEEN D, Yhteensa -RIVILLE ALAKA KOTIMAISUUSASTEEN
15 0 TULOSSOLUUN (SINISIN SOLUIHINY
16 0
17 vesi - - Laskuri laskee sarakken D loppuun kotimaisten raaka-aineiden maaran.
18 Yhteensa 765 710 Hyvaa Suomesta -rekisteriin riittaa kokonaisluvun tarkkuus. Jos haluat antaa Ruokatiedolle lisatietoja tuotieesta,
19 kirjaa ne Hyvéaa Suomesta -rekisterin tuotelomakkeen kohtaan "Jasenyrityksen kommentti”.
20 KOTIMAISUUSASTE:
21 Tuotekohtainen laskelma on hyva sailyttaa reseptin ohessa auditointeja varten.
22 Kotimaisuusaste ilmoitetaan Hyvaa Suomesta -rekisteriin aina uuden tuotteen yhteydessa seka reseptin muuttuessa.
23
24
25

Ruokatieto 2023 13/4/23
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Kotimaisuusasteen laskemisesta

Raaka-aine Maara raaka- suomal
aineen raaka-
suomal. aine

% g

vetta
puuroriisia 0,170 0 0,000
taysmaitoa 1,000 100 1,000
suolaa 0,003 0 0,000
Yhteensa 1,173 1,000

LOPPUTUOTTEEN KOTIMAISUUSASTE: 85 %

Ruokatieto 2023 13/4/23

Perusperiaate

- Lasketaan reseptista

- Lisattya vetta ei lasketa mukaan

- Jos suomalainen raaka-aine on jalostettu ulkomailla {ml. liha
yms) sita voi kayttaa raaka-aineena, mutta kotimaisuusaste
on nolla.

Sudenkuoppia

- Luullaan, etta raaka-ainekin pitaa olla 75-100 % valissa.

- Kaikki raaka-aineet lasketaan. Makkara tai leipa ei ole 100 %
- Poron ja hevosen liha, juustot mausteena, rypsioljy, sokeri...



Auditointilomakkeen sisalto

1. Raaka-aineiden kotimaisuuden varmistus

2. Ulkomaisten raaka-aineiden kaytto ja raaka-aineiden
erillagnpitomenettelyt

3. Tuotteiden kotimaisuusaste osataan laskea ja on laskettu oikein
4. Hyvaa Suomesta -tuoterekisteri

5.1. Valmistuttaako yritys Hyvaa Suomesta -tuotteita
sopimusvalmistajalla tai ostaako alihankintana tuotantoprosessin
vaiheita? Mika valmistaja?

5.2. Jos kylla: Sopimuksella valmistettujen tuotteiden ja ostettujen
alihankintaprosessien kotimaisuuden varmistus

6.1. Onko Hyvaa Suomesta -merkki kaytdssa irtotuotteilla?

7. Hyvaa Suomesta -merkin kaytto graafisten ohjeiden mukaan

Ruokatieto 2023 13/4/23

8. Miten on varmistettu se, etta riittava maara yrityksen henkilokuntaa
tuntee Hyvaa Suomesta -merkin kayttoa koskevat vaatimukset?

9.1. Takaisinveto-ohjelma kuvattu

9.2. Ohjaako takaisinveto-ohjelma olemaan yhteydessa Ruokatistoon,
mikali takaisinveto koskee Hyvaa Suomesta -merkittyja tuotteita?

10. Miten yritys on varautunut muihin Hyvaa Suomesta -merkittyja
tuotteita koskeviin poikkeustilanteisiin kuin takaisinvetoon? Jos ei ole,
niin onko suunnitelmissa?

11. Muita huomioita
12. Yritys toivoo yhteydenottoa Ruokatiedolta, mista asiasta?

13. Seuraavat puuttuvat todistukset ja tiedot tulee lahettaa/nayttaa
auditoijalle

14



Graafiset ohjeet

- Julkisena verkkosivuilla

- Loytyy myos yleisimmat logoversiot
pakkauksiin, printtiin ja someen.

https://ruokatieto.fi/hyvaa-suomesta-merkki/yrityksille/graafinen-ohjeisto/

Ruokatieto 2023 13/4/23
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R Esensivusio Ajankohtaista  Tistoa meisti  Medialle

ﬁuokcﬂ'leto Ruokakasvatus Ruokatistoa Hyvas Suomesta -merkki

M % HYVALSUOMESTA MERKKI ¥ YRITYKSILLE >  GRAAFINEN QHIEISTO

Graafinen ohjeisto

Tutustu huolella Hyv&3 Suomesta -merkin graafisiin ohjsisiin ennen merkin
sijoittamista pakkaukseen tai etikettiin. Hyvaa Suomesta -merkin kiyttdoikeus
on Ruokatieto Yhdistys ry:n jésenilla seka niilla MTK:n ja SLC:n jasenilla, joille

Ruokatieto on mydntanyt merkin kiyttdoikeuden.

€ TAKAISIN

graafinen ohjeisto

Graafinen ohjeisto

Tutustu huclella Hyvas Suomesta -merkin grasfisiin ohjeisiin ennen merkin sijoittamista pakkaukseen tai etikettiin,

HYVAA SUOMESTA MERKIN VERSIOT
TUNNUKSEN KAYTON PAASAANNOT
TARKENTAVIA QOHIEITA

= \Arit

Materiaalipankki

ETSI YRITYS TAI TUOTE

Hyvai Suomesta -merkin kaytto pakkauksissa,

Q Haku



https://ruokatieto.fi/hyvaa-suomesta-merkki/yrityksille/graafinen-ohjeisto/

Ruokatieto 2023

Jasensivusto

Sielta loytyy kaikki. hyvaasuomesta.fi -nettisivulta paase, vasen ylakulma ;)

Vain jasenilla kayttooikeus

N~
\ Hyvaa Suomesta -jasensivusto on Ruokatieto Yhdistys
ry:n jasenyhteisdjen alusta. Tervetuloa!

RUOKAA
OMASTA
MAASTA

JASENSIVUSTO

13/4/23
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Yhteistyossa

e Yrityksissa

Tuotekehitysta, jotta merkin kriteerit tayttyvat
Hankintaa suomalaisilta alkutuottajilta

Varastoinnissa pidetaan suomalaiset raaka-aineet
erilladan muista

Valmistuksessa huolehditaan, etta raaka-ainevirrat
kulkevat niin, ettd lopputuote on kriteerien
mukainen

Viestinnassa ja markkinoinnissa hyodynnetaan
merkin sanomaa

 Ruokatiedossa

Ruokatieto 2023

Ohjataan merkin kayttoa

Hallinnoidaan auditointeja

Yllapidetaan rekisteria yrityksista ja tuotteista
Tuotetaan tyokaluja merkin kayttajille
Viestitaan merkista kuluttajille

13/4/23
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Koko homman idea

Ruokatieto 2023

Hyvaa Suomesta —merkkijarjestelma tuo
elintarvikeyrityksen kotimaisuusviestille kolmannen
osapuolen vahvistuksen

Pienille ja uusille yrityksille merkki tuo tunnettuutta,
koska kuluttajat tunnistavat Hyvaa Suomesta -merkin

Valmistajat kertovat merkilla sitoutumisestaan
suomalaiseen raaka-aineeseen seka siita, etta
kotimaisen ruckaketjun elinvoimaisuus on yritykselle
arvokas asia

Kuluttajalla mahdollista tunnistaa aidosti suomalainen
ruoka: raaka-aine ja tyo!

13/4/23
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Miten hakea?

Ruokatieto 2023

Tee laskuharjoitus kriteerien tayttymisestd
Ota tarvittaessa yhteys Ruokatietoon

Kirjoita hakemus netiss3

https://ruckatieto.fi/hyvaa-suomesta-

merkki/yritvksille/hakuochjeet-jasenyydelle-ja-hyvaa-

suomesta-merkin-kavttooikeudelle/jasenhakemus/

Odota hyvaksynta

Osallistu perehdytykseen

Ja homma pyorii.....

13/4/23

Ruokatieto

(M »  HYVAA SUOMESTA MERKKI 3  YRITYESILLE

Yrityksille

Ruckakasvatus Ruokatietoa Hyvda Suomesta -merkki ETSI YRITYS TAI TUOTE

Hyvéa Suomesta -merkki kertoo kuluttajalle luotettavasti ruuan alkuperasta.

Liittym&lla Ruokatieto Yhdistys ry:n jAseneksi saat Hyvad3 Suomesta -merkin

kayttédsi kaikkiin niihin tuotteisiin, joissa merkin kriteerit tayttyvat. Tervetuloa

mukaan liputtamaan suomalaisen ruuan puolestal

€ TAKAISIN

Yrityksille

Hakuohjeet Hyvéaa Suomesta -

merkin kayttboikeudelle

Merkin kdyttoon liittyvat
maksut

Kriteerit

Merkin kdyttdminen
viestinndssa ja mainonnassa

Kotimaisuusastelaskuri
Graafinen ohjeisto
Valvonta
Sopimusvalmistus

Hyvda Suomesta
vientituotteissa

Tietoa ammattikeittitille

>

Miksi ottaisin merkin kiyttooni?

Hyvaa Suomesta -merkin avulla voit kertoa ruuan kotimaisuudesta helposti ja luotettavasti. Hyvaa Suomesta -
merkin tunnettuus on erinomainen®. Lisgksi Hyvdd Suomesta -merkki on pitkddn ollut Suomen arvostetuin
alkuperdmerkki**! Ruokakohut, koronaepidemia, sota ja ajan henki ovat lisdnneet kotimaisen ruuan arvostusta ja
saaneet suomalaiset pohtimaan entistd enemman, misté ruoka tulee lautaselle. Hyvaa Suomesta -merkin etuna
viestien viidakossa on vahva sisdlté: merkin kriteerit vastaavat kuluttajan mielikuvaa kotimaisesta ruuasta. Vaikka
erilaisia merkkeja ei kuluttaja dkkiseltddn erottaisikaan, tuo lI3hempi tarkastelu pisteet Hyvada Suomesta -merkille.

Kotimaisuudesta kertominen kannattaa, silld se tuo tuotteillesi selke&3 kilpailuetua!
Muita etuja

= Ulkopuolisen tahon varmistama elintarvikkeen kotimaisuus vahvistaa yrityksen kotimaisuusviestia ja lisaa
luotettavuutta.

- Tuo uusille yrittajille ja markkinoille tunnistettavuutta.

- Hyvaa Suomesta -merkkiin liitetd3n sanoja suomalaisuus, luotettavuus, tydllisyys, turvallisuus ja hyva laatu.
Hyvid ominaisuuksia myds sinun tuotteillesi!

- Yhteisten Hyvda Suomesta -pelisdantdjen noudattaminen kokoaa ruoka-alaa yhteen ainutlaatuisella tavalla.

Yhdessé olemme enemman!

* Kantar TNS Agri Oy 2022

**Taloustutkimus Qy: Bréndien arvostus 2022
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https://ruokatieto.fi/hyvaa-suomesta-merkki/yrityksille/hakuohjeet-jasenyydelle-ja-hyvaa-suomesta-merkin-kayttooikeudelle/jasenhakemus/
https://ruokatieto.fi/hyvaa-suomesta-merkki/yrityksille/hakuohjeet-jasenyydelle-ja-hyvaa-suomesta-merkin-kayttooikeudelle/jasenhakemus/
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Mita maksaa?

*  Yritykset, joiden vuotuinen liikevaihto on
alle 1 milj €, maksavat jasenmaksua 290 € vuodessa (v.
2023).

«  Ota tarvittaessa yhteys Ruokatietoon
«  Kirjoita hakemus netissa

https://ruokatieto.fi/hvvaa-suomesta-

merkki/vritvksille/hakuohjeet-jasenyydelle-ja-hyvaa-
suomesta-merkin-kayttooikeudelle/jasenhakemus/

*  Odota hyvaksyntaa
¢ Osallistu perehdytykseen

«  Liitd Hyvaa Suomesta -jarjestelema osaksi yrityksesi
normaalia arkea, jos ei jo ole. Paalleliimaus tyollistaa
turhaan.

*  Jahomma pyorii.....

Ruokatieto 2023 13/4/23
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Merkin kayttoon liittyvait
maksut

Ruokatiedon jisenet voivat kiyiid3 Hywa3 Suomesta -merkkis kaikissa kritearit

tEyttEvissd tuotteisea eamalla jdzenmaksulla.

Mitd kustannuksia merkin kiytosta tulee?

Merkin kaviraon litmawit maksur hdistyksen s33nndissd Yhdistyksen s33nnSizsd on kerrottu tarkemmin jSs=nmaksuista. Vuodells
2023 jisenmaksut ovat tavlukon mukaisst. Lisdksi noin 3 vucden vilein teftdvistd suditoinnists velcitetaan 200
£ tai 800 £ yrityksen koosta rippuen. JSsanmaksu tai kivttScilb=us maksetaan erctesss koo kalenterivuodslts.

MTE:n ja ELC:n jasenills on mahdolisuus hakea Hyvad Suomests -merkin kivttScileutta Ruckatieto Yhdistykselta.

Lu= lisdd tadla!

Hywwds Sucmasta -tuctteits valmistavat yritviesst auditoidazn noin kolmen vucdan vil=in, Auditoinnit ovat
maksullisia. Maksy on pienilta yrityksiltd 200 € auditcinti fa organisaatioilta, joiden jisenmaksun suurvus on vl
5000 €, suditcintimaksy on B00 € uditointi. MTE:n & SLC:n jisenyyden kautts merkin k3yttScikeuden ssaneet
writvksat maksava

korkealls! Lue fissd suditoinneista.

uditcinnista 200 €fRQuditcint. Auditcintien avulla pidimme yhdessd merkin luotettavuuden

Hyvid Sucmesta -merkin kritzerien nowdattamisesta vasiaa yritys. Kavttdvirheen satiuessa on sita imoitetava
Ruokstiedolle walitbEmasti.

E3IntSjen noudattamatts jSttSminen johtaa Hywdd Svomests -merkin kdytbikieltoon. 5833nnbt ovat voimassa
toistaiselsi. Muutoksista tiedotetaan jSsenistolle. Vimeaisin versic kriiteericopaasta sijaisee Hywis Suomesta -

[Ssensivustziia,

Jizsenmaksy m3Srdytyy yrityksen vuosittaisen lkevaihdon muksan. Katso j@senmaksuluckeas alta-

Liiko=vraihito Jomenmalioos € 2023

Maugan alan yrityisst Q0001 x cmien tustemerkkien ruokamyynti kotimasssa
i 30 milpgonan 00001 x ruokarmyy it kotimasssas, ol. keusan mesidt ja
elintarvikevalmistajat teclisuusmyynti

F0-90 milj.e 5000

4070 milj. = J500

20-40milj. = 2300

20-30 mil]. & 1600

10-20 milj. & 1600

S-10 milj. = aso

3-5 milj. = 50

1-3 milj. = 420

01 milj. = 200

Muut organisaatiot sSOVitEan vUostEin
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UUSI JASEN

Hakemus tulee rekisteriin

Ruokatieto tarkistaa tiedot ja
tekee taustatarkastuksen

Hallituksen kasittely

Uusi jasen rekisteriin

Uuden jasenen perehdytys ja
tietojen taydennykset

Ruokatieto 11.4.2023

Perusprosessit Hyvaa Suomesta -jarjestelmassa

AUDITOINNIT

TUOTETIEDOT

Ruokatieto siirtaa yrityksen vuotuiseen
auditointiohjelmaan

Auditoija varaa yrityksen omalle tydlistalleen

Auditoija sopii yrityksen kanssa auditointiajankohdan,
kirjaa taman rekisteriin ja ohjeistaa yritysta
auditointeihin.

Yritys perustaa tuotteen Synkkaan

Seuraavana paivana tuote Hyvaa
Suomesta-rekisterissa
kotimaisuusasteen taydennysta

NORMAALI | N
AUDITOINTI P !

Ei lapi

TARKASTUS o
Auditoija tarkastaa Lapi >
avoimet kohdat

Ei lapi

LISAAUDITOINTI Lapi >

|

Ei lapi Neuvottelut

- yrityksen kanssa

jasenyyden
edellytyksista

varten.

Osa yrityksista
pitaa rekisteria
manuaalisesti.

Ruokatieto tarkistaa tuotteita
viikoittain.

Auditoija tarkistaa tuoterekisterin
osana normaalia auditointia.
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Kiitos ja tervetuloa
liputtamaan
suomalaiselle
ruoalle!
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