PAIJATHAMALAINEN RUOKATARINA — MAKUMATKA JARVI-SUOMEEN.
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(PAIJAT)-HAMALAINEN RUOKA

VAHVUUDET

RUOKASEKTORILLA
TAPAHTUU

TEKIJAT

Vesi
Leipa
Kulinaarinen risteys: Itd - Ldansi

Halu kehittad ja kehittyd

Ruokavuosikalenteri

Lahden seudun

ruokavuosikalenteri — VisitLahti

Yliopisto ja tuotekehitys

Elintarvikesektorin kasvu

Tuottajat
Leipomot
Panimot
Ravintolat

Oppilaitokset



https://visitlahti.fi/etusivu/ravintolat/kulinaristinenkalenteri/
https://visitlahti.fi/etusivu/ravintolat/kulinaristinenkalenteri/

PAIJAT-HAMALAINEN
LAHIRUOKASITOUMUS

LAHDEN SEUTU - LAHTI REGION OY (VISIT LAHTI)

Visit Lahti nostaa laadukkaan pdijaéthamalaisen ruoan osaksi kaikkien
matkailijoiden elamyksid, edistdd lahi-, luomu- ja kasvisruoan tarjontaa
Lahden seudun kokous- ja majoituspaikoissa ja kiinnittdd huomiota
kestavdlla tavalla tuotettuun Idhiruokaan ja ruokahdévikin
minimoimiseen ruokajdrjestelmdssd. Yhteiseen toimintaan sitoutetaan
sidosryhmid niin, ettd verkostoon saadaan 30 toimijaa.

Toimenpidesitoumukset - Sitoumus2050



https://sitoumus2050.fi/organisaation-sitoumukset/?organizationId=532692&organization=Lahden%20seutu%20-%20Lahti%20Region%20Oy%20(Visit%20Lahti)
https://sitoumus2050.fi/toimenpidesitoumukset#//details/544159

VILJAKLUSTERI

Paijat-Hameen Viljaklusteri - Suomen merkittavin viljakeskittyma

Paijathamalaista osaamista pellolta poytadn

600 3000 800 43 000

m€ tyopaikkaa viljelijaa ha
liilkevaihtoa viljelypinta-
alaa



https://viljaklusteri.fi/
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VESIJARVI



https://www.vesijarvi.fi/vesijarvi/vesijarven-tilan-historia/
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Toreilla tavataan

Lahinvokaertokyifle Heinolan Heifaan

Heilan yli 500 nelion lahiruokakauppa on taytetty pientuottajien herkuilla ja paikallisilla
tuotteilla. Palvelutiskistamme nappaat kauppakassiin |ahitilojen tuoretta lihaa ja paikallista
kalaa - usein tarjolla on my6s Heilan oman keittion kokkien loihtimia salaatteja tai muita arkea

helpottavia kotiin viemisia.




Salpausseldan kisat

Finlandia-hiihto
MESTARIT JA FESTARIT

lron Man

RUOKA VAHVASTI MUKANA
TAPAHTUMISSA Kalamarkkinat

Joulumarkkinat



TULEVAISUUS

Mita pitdisi tehda?

PROFIILIN
KIRKASTAMINEN

AMMATTIYLPEYDEN
KOROSTAMINEN

YMPARISTOSTA
HUOLEHTIMINEN

Nostetaan huippuosaaminen
jalustalle > onnistumiset otsikoihin
Korostetaan ruoan merkitysta
vetovoimatekijana > matkailu,
elinkeinoelama

Ruokatarinat

Kansainvalisyys

Nostetaan esille tekijat

Tuetaan ammatillista koulutusta ja
kehitetadn ruoka-alan koulutukselle
pdijathamalainen profiili > Salpaus
Aktiivisuus T&K > LAB, LUT
Tehdadn yhdessa koko ketju
tunnetuksi

Ruoka osana kestavan
kehityksen tiekarttaa
Vesijdrvisaation suojelutyo
Jarvikalan kayton lisadminen
Ruokakasvatuksen korostaminen




KIITTOS

Jukka Turta
j.turta@gmail.com
044 2425119



mailto:j.turta@gmail.com
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