Out of the
food box

Ke 1.2.2023 klo 12-15
Makuliha, Tammela.
Laajenna nakdkulmaasi
ja hae uusia ideoita.
Tarkoitettu kaikille
hamalaisesta
ruoantuotannosta
kiinnostuneille.
HAMK.fi/
kestavaruokahame

Mita voimme oppia muilta ja muilta aloilta? Mista saamme ideoita? Tule mukaan
laajentamaan nakodkulmaasi siita, mita tulevaisuuden ruoantuotanto voisi olla.
Tilaisuus on Kestava RuokaHameen sidosryhmatapaaminen, jonka tavoitteena on
tuoda ja antaa kestavan hamalaisen ruoantuotannon kehittdmiseen uutta
nakokulmaa, rakentaa toimijoiden yhteistyota seka ennakoida tulevaisuutta.

Tilaisuus on tarkoitettu kaikille kanta- ja paijathamalaisesta ruoantuotannosta
kiinnostuneille; kuluttajista tuottajiin ja kehittajista paattajiin.

Tilaisuuden jarjestavat Kestava RuokaHame - ja DIVA - Data ja innovaatiot vihrean
siirtyman tukena elintarvikealalla -hankkeet.

Ilmoittautumiset ma 23.1. klo 16.00 mennessa;
https://tapahtumat.hamk.fi/event/kNRdO#main-content.

Kutsua saa vapaasti jakaa eteenpain.


https://www.hamk.fi/projektit/kestava-ruokahame/
https://www.divahanke.net/
https://www.divahanke.net/
https://tapahtumat.hamk.fi/event/kNRdO#main-content

Aika: Keskiviikko 1.2.2023 klo 12-15
Paikka: Makuliha, Makulihan uusi kahvilaravintola, Karsakuja 6, 31300 Tammela

Ohjelma:

Klo 12-13
« Tervetuloa, Sanna Lento, Hdmeen ammattikorkeakoulu ja Minna
Makinen ja Kristiina Paju, Lounais-Hameen koulutuskuntayhtyma
o Makulihan yritysesittely ja innovatiivinen tapa toimia ja kehittda uusia tuotteita
e Makulihan makkaralautanen

Klo 13-15
Alustuspuheenvuorot:

e Ulkomaalaisen opiskelijan nakdkulma suomalaisen ruoan tuotantoon, Gongalo
Pereira Miguel, portugalilainen Smart organic farming -koulutusohjelman
opiskelija HAMK Mustialasta

e Nuorten nakdkulma tulevaisuuden ruoantuotantoon, Jere Pietila ja Caroline
Salonen, Forssan ammatti-instituutti, elintarvikealan perustutkinnon
opiskelijat

e Teknologian ndkdkulma, Janne Kuusela, teknologiapaallikkd, Lounais-Hameen
koulutuskuntayhtyma

e Hyvinvoinnin ja terveyden nakdkulma, Tarja Jaakkola, yrittaja,
Hyvinvointihotelli Forssan Luppo Oy

Ravistelevin ruokavisio 2040-tydpaja ja kahvit
e Avarretaan nakdkulmia erilaisille mahdollisille tulevaisuuden visioille. Apuna
kaytetaan Sitran Hyvat kortit -kortteja.
Paivan paatos
Lisatietoja:
Sanna Lento, Himeen ammattikorkeakoulu, puh. 040 509 6443, sanna.lento@hamk.fi

Minna Makinen, Lounais-Hameen koulutuskuntayhtyma, puh. 040 3474 074,
minna.makinen@I|hkk.fi
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