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Raaka-aineen kasittely

Marjasta likdoriksi

Raaka-aineiden hankinta

Varastointi, esivalmistelut

Pakastettujen marjojen
sulattaminen




Uuttaminen

Marjasta likdoriksi

Marjojen sekoittaminen vesi-
alkoholiliuokseen

Uuttaminen sopivassa
astiassa/sailiossa raaka-
aineesta riippuen
kuukaudesta vuoteen

Uuttamisen jalkeen uutteen
erottaminen marjoista
puristamalla esim.
pakkapuristimella




Marjasta likooriksi

Laadunvalvonta ja likdorin sekoittaminen

Puristetun uutteen
alkoholipitoisuus ja

sokeripitoisuus mitataan.

Lisataan uutteeseen
haluttu maara vetta ja
sokeria.

Sekoitetun likoorin
kypsyttaminen

Likdorin valmistelu
pullotukseen, laadun
tarkkailu ja suodatus.




Pullotus

Marjasta likooriksi

Pullottaminen

Korkitus, kapselointi,
etiketointi

Valmis tuote




