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Mathantverk Artesaaniruoka

• Mathantverk skapar unika 
produkter med rik smak, hög 
kvalitet och tydlig identitet. Dessa 
tillverkas av i huvudsak lokala 
råvaror som förädlas varsamt, i liten 
skala och ofta på den egna gården. 

• Kännetecknet för mathantverk är att 
människans hand och kunnande är 
med i hela produktionskedjan. Detta 
ger hälsosamma produkter utan 
onödiga tillsatser, produkter som 
går att spåra till sitt ursprung.

• Mathantverket lyfter fram mat med 
tradition, vidareutvecklar 
metoderna och skapar innovativa 
produkter.

Artesaaniruoka on ainutlaatuisia tuotteita, 
joissa on paljon makua, jotka ovat 
laadukkaita ja joilla on selkeä identiteetti. 
Nämä valmistetaan pääosin paikallisista 
raaka-aineista, huolella jalostaen, pienissä 
erissä ja usein omalla tilalla.
Artesaaniruuan tuntomerkkinä on 
ammattitaitoinen käsin tekeminen läpi koko 
tuotantoketjun. Tämä takaa terveellisiä 
tuotteita ilman turhia lisäaineita – tuotteita, 
joiden alkuperä on jäljitettävissä.
Artesaanruoka nostaa esiin perinteet 
ruuanlaitossa, jalostaa näitä perinteitä ja 
luo innovatiivisia tuotteita.



Varför certifierat mathantverk?  
Miksi sertifioida?

• Bevara mathantverkets värde, framhålla det unika med
mathantverket och sprida kunskap om mera hållbara sätt att
producera mat.

• Ylläpitää artesaaniruoan arvon, nostaa esiin sen ainutlaatuisuuden ja 
tiedottaa kestävämmistä tavoista tuottaa ruokaa.



Förklarar mervärdet Lisäarvo

• Konsumenten måste kunna vara 
säker på att en dyrare produkt
också är mera värd.
• Mervärdet består av naturligt

innehåll, med rik och unik smak
av lokal råvara som är
hantverksmässigt förädlad.

• Kuluttajan on voitava olla varma 
siitä että kalliimpi tuote on 
arvokkaampi. 
• Arvokkuus löytyy parhaista 

paikallisista raaka-aineista, jotka 
käsityönä valmistettuina 
tuottavat maun ja identiteetin 
tuotteisiin.



Konsumentupplysning Tiedottaminen

• Märkning och upplysning om dess
innebörd.
• Konsumenten kan urskilja ett riktigt

mathantverk.
• Skyddar ditt unika mathantverk

från produkter som lånat
begreppet för ökad försäljning.
• Ökar din konkurrenskraft.
• Lättare för konsumenten att välja

rätt produkt.

• Selvä merkki ja selvitys sen 
tarkoituksesta.
• Kuluttaja erottaa oikean 

artesaaniruokatuotteen.
• Suojaa ainutlaatuista 

artesaaniruokatuotettasi tuotteilta, 
jotka käyttävät nimitystä myynnin 
edistämiseksi.
• Lisää yrityksesi kilpailukykyä.
• Helpottaa kuluttajaa valitsemaan 

oikean tuotteen.





Ainesosat
VEHNÄJAUHO, vesi, JUUSTO 15 %, 
TÄYSJYVÄRUISJAUHO, rapsiöljy, hiiva, 
pellavansiemen, sokeri, merisuola, kuivattu 
valkosipuli. Saattaa sisältää pieniä määriä 
SEESAMINSIEMENIÄ, MANTELIA ja muita 
PÄHKINÖITÄ.

Valmistus
maa: 
Liettua
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Artesaanitrendi
Artesaanius on 
vallannut 
ruokakulttuurin.

Poimittuja artesaaneja
Kotimaisten kielten keskuksen Nykysuomen sanatietokantaan on poimittu talteen lukuisia 
artesaani-alkuisia yhdyssanoja, jotka kaikki liittyvät makuaistillisiin nautintoihin. 
Sanastuksista vanhin on artesaanisiideri vuodelta 2010. Samoin juomakulttuuriin liittyvä 
artesaaniolut on sittemmin saanut jalansijaa sekä sosiaalisessa että perinteisemmässä 
mediassa ja päätynyt napatuksi uudissanatietokantaan. Aivan vastikään on kirjattu myös 
arkisempi ilmaus käsin tehdylle oluelle: artesaanikalja, joka on kiehtovan absurdi yhdistelmä 
määriteosan fiiniä laatua ja perusosan arkista juotavuutta.

Ruokapuolelta uudissanatietokantaan ovat päätyneet muiden muassa artesaanijäätelö, 
artesaanileipä ja artesaanipizza. Käsityöläislaatua voi tarjoilla jopa pikaisena mättöruokana, 
vaikkapa artesaaniburritona. Artesaaniruokaan liittyvistä sanastuksista vanhin on vuodelta 
2012: itse artesaaniruoka, joka sulkee ravintoympyräänsä kaikki edellä mainitut ruoka(-
ala)lajit.



Eldrimners
certifieringsmärke
åren 2012 och 2020



Jäsenetu Medlemsförmån

• Suomen Artesaaniruoka ry toimii 
edunvalvojana ja kaikkien 
artesaaniruuasta kiinnostuneiden 
yhdistäjänä.
• Yhdistyksen tavoite on kehittää ja 

edistää artesaaniruokaa Suomessa 
Eldrimnerin määritelmän 
mukaisesti.
• http://www.mathantverkarna.fi/bli

-medlem/?lang=fi

• Föreningen Mathantverk i Finland 
fungerar som intresseorgan för 
mathantverkare och som en 
knutpunkt för alla med intresse för 
mathantverk. 
• Föreningens syfte är att utveckla 

och befrämja mathantverket I 
Finland i enlighet med Eldrimners 
definition.
• http://www.mathantverkarna.fi/bli

-medlem/



Miten toimin?

• Liity jäseneksi
• Lue sertifioinnin kriteerit
• sertifioitu@gmail.com
• Saat lomakkeen täytettäväksi ja 

palautettavaksi etiketin kera.
• Työryhmä käy läpi hakemukset
• Mahdollinen yhteydenotto
• Tieto sertifioinnista + lasku
• Kun maksettu saatdigitaalisena 

sertifiointitodistuksen, tarran sekä 
Me myymme-kyltin

• 45 € ensimmäinen tuote
• 30 € seuraavat tuotteet
• Sertifiointi on voimassa 3 vuotta
• Kollektiivinen kontrolli



Kiitos Tack

• Heräsikö kysymyksiä?
• http://www.mathantverkarna.fi/

?lang=fi
• Fb Mathantverk i Finland 

Suomen artesaaniruoka
• info@mathantverkarna.fi
Margot Wikström 040-735 0593  

• Vill du fråga om något?
• http://www.mathantverkarna.fi/

• Fb Mathantverk i Finland 
Suomen artesaaniruoka
• info@mathantverkarna.fi
margot.wikstrom@pargas.fi


