
Tuottajalta tukkuun - tietoa ja tutustumista

 
Tilaisuuden tavoitteena on tuoda tietoa ammattikeittiösektorilla

(HoReCa) toimivien tukkujen toiminnasta sekä luoda yhteistyö-

mahdollisuuksia eri tukkutoimijoiden kanssa. Tilaisuus on tarkoi-

tettu ensisijaisesti Kanta- ja Päijät-Hämeen alueen elintarvike-

yrittäjille. 

Aika: 	 Maanantaina 25.1.2016 klo 9 – 12.30 

Paikka: 	Ravintola Voitto, Urheilukeskus, Salpausselänkatu 8, Lahti

Ohjelma:

9.00  	 Aamukahvi ja ilmoittautuminen
9.30 	 Tervetuloa, Sanna Lento
9.35 	 Miten toimin HoReCa -tukkujen kanssa -täsmäopas, Päivi Töyli
10.00	 Kommenttipuheenvuoroja; Fazer Food Services Oy, Jiri Luoto,
	 Palvelutukku Kolmio, Jarmo Louneva sekä Husulan puutarha, Erika Männikkö 
10.30 	 Tuotekortin esittely, Sanna Lento
10.50 	 GS1 yritystunniste ja tilaus-toimitusjärjestelmä 
	 Golli pk-yrittäjän apuna, Mikko Luokkamäki, GS1 Finland 
11.20 	 Päijät-Häme lautasella lounaan esittely 
	 (mahdollisuus lähiruokalounaaseen Ravintola Voitossa hintaan 10 €/hlö)
11.30–	 Tukkujen esittäytymiset sekä etukäteen sovittujen tapaamisten 
12.30	 toteutus (á 5-10 min/yritys)

Ilmoittautumiset pe 15.1. mennessä tästä linkistä
Ilmoita samalla kiinnostuksesi tavata henkilökohtaisesti alla mainittujen
HoReCa- tukkujen edustajia:
Heinon tukku, He-Vi Hasila, Kanta-Hämeen tuoretuote, Kespro, LähiPuoti Remes, 
Meira Nova, Palvelutukku Kolmio, Wihuri Metro

Valitse 1-2 ensisijaista toivetta sekä kerro, mitä tuoteryhmää/tuotetta edustat. 
Täytä tuotekortti etukäteen ja tuo esimerkkituote mukanasi tapaamiseen.
Lisätietoja: Sanna Lento, p. 040-509 6443, sanna.lento(at)hamk.fi

	
Tilaisuuden järjestävät yhteistyössä: 
Paikallisruoan arvoketjua kehittämässä -hanke
Lähiruoasta uutta liiketoimintaa – local street food -hanke 
Kestävää ruokaa ja kasvua Hämeessä -tiedonvälityshanke

PÄIJÄT-HÄMEEN LIITTO


