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a1t -"al tuotteita selkealla
iassa paikallisista
ita

e Tekijan kasi ja osaaminen on
lasna koko toimintaketjussa



Maaritelma

Mathantverkarna
Ruoka-artesaanit
\

Artesaaniruoka on ainutlaatuisia tuotteita,
joissa on paljon makua, jotka ovat laadukkaita
ja joilla on selkea identiteetti. Nama
valmistetaan paaosin paikallisista raaka-
aineista, huolella jalostaen, pienissa erissa ja
usein omalla tilalla.

Artesaaniruuan tuntomerkkina on
ammattitaitoinen kasin tekeminen lapi koko
tuotantoketjun. Tama takaa terveellisia
tuotteita ilman turhia lisaaineita — tuotteita,
joiden alkupera on jaljitettavissa.

Artesaanruoka nostaa esiin perinteet
ruuanlaitossa, jalostaa ndita perinteita ja luo
Innovatiivisia tuotteita.
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Mista sertifiointi 1ahti?
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MAKKAROISTAAN LIHANTAITAJA TUNNETAAN

HK Maakarit® valmistavat Vantaan Pakkalassa, Mikkelin Tikkalassa ja
Forssan Makkaramaiellad perinteisiin kddentaitoihin luottaen
artesaanimakkaroita seki laadukkaita pyorykoiti. Inspiraatio kumpuaa
maailman ruokaisista klassikoista. Suomalainen liha, aidot mausteet ja

lempea leppdsavu takaavat parhaat maut.
Makkaroiden ruokajuomaksi sopii e

makkaroille.

@ HK:n Maakarit esittaa: Raakamakkaran...

Titta senare

maisesti olut. Loydat Lihakoulun
blogistamme olutsuosituksemme artesaanihenkisille Maakarit -
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Kuinka voimme auttaa?
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Atria Artesaani

Lamminsavustettu

Raakamakkara 240g
002

Artesaani on

k kkara. Herk luun ja vaihtelunhaluisille

perinteisen makkaran rinnalle. Tuunaa vaikkapa Atria

Paahteiset Kasvil

skalla ja talla
maukkaalla raakamakkaralla. Helppo makkaravuoka

syntyy grillissa kiden kaanteessa!

Ainesosat: viljaporsaanliha, vesi, silava, jodioitu suola,
mausteet (mm. korianteri, valkopippuri),
happamuudensaatdaineet (E 326, E 262), stabilointiaine
E 450, sokeri, aromit, hapettumisenestoaine E 301,
sailontaaine natriumnitriitti, luonnonsuoli (lammas).

Viljaporsaanlihan alkupera Suomi

Tuotekoodit



Suuret elintarviketalot valmistavat artesaani...

09:12 tors 8 okt. w 4G 92% =
nicice.fi

Nain valmistat gelatoa

Viisi helppoa askelta

1. Aloita valmistamalla jaatelopohja, base. Basen voit valmistaa joko kylmalla menetelmalla tai kuumalla
prosessilla, jolloin base pastoroidaan.

2. Mausta valmis base makupastoilla - vaihtoehtoja on runsaasti.
3.Jaahdyta massa jaatelokoneessa ja siirra jaadytettyna jaateldastiaan.

4. Tama jalkeen lisaa variegato-hilloja, pahkindita, keksinpalasia, marjoja tai hedelmia oman maun
mukaan. Kauniisti koristellut gelatot houkuttelevat asiakkaita!

5. Ennen vitriiniin laittoa gelato saa levata viela hetken shokkipakastimessa, jotta vesimolekyylit jaatyvat
ja gelato sdilyy pidempaan.
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& marmaifi

A A LTAAI LU LAATAL A JTALLION T AL A A ARSI EAE RS AXLLELSLLTE

"Tarjoomamme kasvattaminen on olennainen osa kasvustrategiaamme.
Fazer voi kehittya vain ymmartamalla kuluttajia. Artesaanileipa on nyt
vahva maailmanlaajuinen trendi. Fazer Leipomomyymaloiden ja Leipomo
Keisarin konseptit taydentiavit hyvin toisiaan ja muodostavat hyvin pohjan
kehittamiselle ja tulevalle kasvulle. Kaupan myota Fazer nousee
artesaanileivan markkinajohtajaksi paakaupunkiseudulla", sanoo
tiedotteessa Fazerin konsernijohtaja Christoph Vitzthum.

Fazer tuli mukaan artesaanileipomoliiketoimintaan ostamalla Gateau-
ketjun Ruotsissa vuonna 2011. Liiketoiminta on kasvanut 12 myymalasta
32:een.

Ensimmainen leipomomyymala Suomessa avattiin Helsinkiin vuonna 2013.
Talla hetkella Fazerilla on viisi leipomomyymalaa paakaupunkiseudulla.
Leipomo Keisarin 10 myymalai taydentiavit niitd maantieteellisesti.

Lahde: Talouselama




Artesaaniruoan sertifiointi Suomessa

Leader-rahoituksella kaynnistetty hanke Turunmaalla 2020-2021
Ruotsin mallin mukaisesti (eldrimner.com) =
A\ruo
03 ke .

Jasenetu %)
Kaikille jasenille avoin vuodesta 2023

2023: 6 sertifioitua tuotetta
2024: Tahan mennessa 12 tuotetta
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e Jatkuva haku
e 4 kokousta vuosittain
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e Liity jaseneksi ‘yJa/\qer‘

* Maksa jasenmaksu
* Ota yhteys sertifiointivastaavaan sertifioitu@gmail.com

* Saat hakemuskaavakkeen ja ohjeita
e Lahetad kuva myos etiketista
* Sertifiointivastaava saattaa pyytaa lisatietoja


https://mathantverkarna.fi/?lang=fi
mailto:sertifioitu@gmail.com

Sertifiointityoryhma

* Kokoontuu 4 kertaa vuodessa kasittelemaan hakemuksia

e Seuraavan kerran kesakuun alussa

* Ryhmaan kuuluu talla hetkella (16.4.2024) :

* Maija Suutarinen, Anita Storm, Eija Lamsijarvi ja Margot Wikstrom

e Uusi hallitus (valittu 11.4.2024) saattaa tehda muutoksia ryhman
kokoonpanoon



Kokouksen jalkeen

e Sertifiointivastaava ilmoittaa hakijoille paatoksista
e Hyvaksytyista tuotteista tulee laskut yrityksiin

* Maksun jalkeen yritykset saavat kayttoonsa:
* Sertifiointitodistuksen

* "Me myymme” — kyltin

* Tarrapohjat

* Ohjeet materiaalien tilaukseen
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Sertifiointi lisaa myyntia

* Erilaiset merkit ja todenteet ovat
kuluttajille tarkeita

* Usein yrityksille kalliita ja tyolaita

 Artesaaniruokatuotteiden
sertifiointi maksaa:

* Ensimmaisesta tuotteesta 45€
e Seuraavista 30€/tuote
* Voimassa 3 vuotta

Kuva: Alexandra Blomqvist
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) KARPALOHILLO LUSIKKA-
sooda E500 LEIVAT ¢

Paikalliset raaka-aineet.

2006
Sdilytys kuivassa & viileassa
LOMAKIVI OY, IITTI
LOMAKIVENTIE 4,
PARASTA ENNEN ‘ KAUSALA




 Tama on viela uutta
* Kerro paikallismediallesi




e Hankehakemus
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Kiitos kun
kuuntelit

* \Vastaan yleensa
puhelimeen 040
7350593

 Mikali en vastaa, laita
tekstiviestilla etta asia
koskee
artesaaniruokaa, niin
soitan sinulle
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