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TKI-hankkeesta synergiaa
O PS-tyO h O n URBAN FOOD PLANNING
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FUSILLI Project objectives /
Planetary Priorities of the EU’s
boundaries FOOD2030 policy:

Fostering the Urban food System transformation
through Innovation Living Labs Implementation
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healthy diets,

* climate-smart and
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Matka TAMKINn Restonomiksi

VASTUULLISTA Varmistaa kulutus- ja 22RESTO-OPS 24RESTO-0OPS
1 KULUTTAMISTA tuotantotapojen kestavyys.
Harjoittelu 30 op Harjoittelu 30 op

Mina ja maailma

.3. VUOSI:

W |

Future Food
. Systems
2. vuosi: j . _
o i“fva'-s uuden Perus- ja ammattiopinnot
Y Design Thinking S stoamiattel - : Perus- ja ammattiopinnot
ruoka ja palvelu systeemigjatteiu (Ki Vi Ma + opintosuunta 40 op) o _
d uutta kestévéaa 140 o (Ki Vi Ma + opintosuunta 40 op)
hyvinvointia P 120 o
Miné ja itse ®, uosi tuottamassa p
Hospitality Mindset
osaamisidentiteetti

Opinnaytetyd 15 op Opinnaytetyd 15 op
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Miten luomu nakyy meilla?

‘
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Tarrporoon amvrurthocbasicosy

Tampere University of Applied Sciences TaTgem Unwarmy of Aasdad hoesces

TAMK [P s TAMK
Savannah ©*am Lime Ginger

organic espresso organic green tea

o)
Pasttoset il Inkivbrid ja lim et maustettu vitved luomutee 3 03' GINAL
Maku: Suklainen, siirappinen, viipyva ja kypsan hedelmainen Maku: Rakos ja sitruunsnan, poriad JNkimaka A ’h‘;‘”’niﬁqu.ﬁ!c-iricn
Suutuntuma: Erittain pehmea Ainesosat: Vihred koo Senchatoe, nihdiel i Yainen
Hapokkuus: Matalahappoinen Imaetti, kaneli, porshanaiastut
Sailytysohje: Avaamaton pakkaus séilyy parasta ennen Annostelw n 15g/1
merkintaan asti, kayta avattu pakkaus 3-5 viikon kuluessa. Haudutusilmpitia: 20°C
Sailytys viiledassa, kuivassa ja valolta suojattuna. Haudutusaika: 3 min

with love TAMK catering studio With love, TAMK Catering Studio

nooMm Veembge
FI-EKO-201 Valmistaja NMeawa iy Methmeebnd i3y
Tuotettu EU:n Mokk it Oy, ek e ey Tavpov

Non-EU Agriculture Tampere Piow BU Agrwdose

Kuva: Paulig.fi
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Vastuullinen palvelutuoteketjun logistiikka 5 op.

Osaamistavoitteet

Logistisiin prosesseihin siséltyvat vastuullisuus, tiedolla johtaminen digitalisaation avulla seka yhteistydverkostojen hyédyntaminen. Tiedolla johtaminen, ostoprosessin
tehokas hallinta seka koko palvelutuoteketjun kestavat toimintamallit ovat olennainen osa restonomin osaamista ravitsemisalalla.

Opiskelija:

- tunnistaa logistisen prosessin kokonaisuuden (data-, materiaali-, raha- ja kierratysvirrat) restonomin toimintaymparistéssa

- 0saa valita ostosopimuskumppanin kestavasti ja lapinakyvasti vastuullisia paikallisia toimijoita suosien

- tunnistaa alan laatujarjestelmia ja luomutuotteiden roolin ravitsemisalan vastuullisuustekona

- ymmartaa paivittaisen operatiivisen ostami sessin osana liiketoiminnan kannattavuutta

- osaa hyodyntaa alaan liittyvaa tietoa seka d hsaation ja yhteistyoverkostojen mahdollisuuksia vastuullisen liiketoiminnan johtamisessa, suunnittelussa ja
toteuttamisessa
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TAMK Catering Studio Living Lab of
Food & Sustainability

on sitoutunut kayttamaan luomutuotteita
saannollisesti. Ravintolassa on jo jonkin
verran luomutuotteita kaytossa.

LUDMUTAHTIA

Ravintola on luomuohjelman portaalla 2.

luomuravintola.fi
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Mita voisimme tehda seuraavaksi?

Lisaa yhteistyota luomuyritysten kanssa...jotta opimme ja innostumme itse!
Toimeksiannot opintojaksoille

OpinnaytetyOaiheet
TKI...

Lisaa puhetta luomusta!
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Mika haastaa®?

24.5.2024
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Visio tulevasta

v’ Jaettu ymmarrys yhden planeetan rajoihin mahtuvasta
ruokajarjestelmasta

v Koulutustoimijoiden vastuuttamista...
Mutta myds tukeal!

v' Tarve korkeakoulutasoiselle materiaalille
Oppimispajan runkoja...
Opettajalla fasilitaattorinrooli

v Mikromoduulit? Jatkuva oppiminen?

v" Luomukouluttaja-osaamismerkit? OBF?
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Olemme mielellamme mukana
kehittamassa luomukoulutustal

Sanna Luoto TAMK Palveluliiketoiminnan tutkinto-ohjelma
Tutkintovastaava, Lehtori TAMK Catering Studio Living Lab of Food & Sustainability
TAMK Liiketoiminta ja media, Palveluliiketoiminta

puh. 050 340 9597 FUSILLI-hanke

sanna.luoto@tuni.fi FUSILLI Project

https://www.linkedin.com/in/sannaluoto/

Ihminen ratkaisee. .4
Human Potential Unlimited. thl l

URBAN FOOD PLANNING
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