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Innovointipdiva keittiossa — prosessi

Luovia ideoita ja toimintaa ruoan valmistuksessa
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tavoite ja rakenne

Tavoitteellinen tyoskentelypaiva

Innovointipaiva yhdistaa luovan ideoinnin, kaytannon tekemisen ja yhteisen arvioinnin selkeaksi
prosessiksi. Tapa kehittaa ja innovoida uutta yhteiskehittamalla, joka mahdollistaa rohkeat kokeilut.
Antaa myos vertaistukea osallistujille toisista yrityksista ja asiantuntijalta. Auttaa yrityksia, joilla ei
muuten ole resursseja osaamisen kehittamiseen.

Kohderyhma

Ravintoloiden ja ammattikeittioiden tyontekijat

Selkea prosessirakenne

Prosessikaavio ohjaa osallistujia vaihe vaiheelta ja tukee sitoutumista seka lopputulosta.

Kaytannon kokeilu ja arviointi

Keittioymparistd mahdollistaa nopean idean testaamisen ja raaka-aineiden monipuolisen
hyodyntamisen.

Asiantuntijan sparraus

Sparraaja tuo uusia nakokulmia ja haastaa tiimia ajattelemaan rohkeasti.
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INNOVOINTIPAIVAN TOTEUTUS PROSESSINA

VALMISTUS
RAJAUS BRIIFFAUS )
IDEOINTI JA TAV - raaka-aine SUUNNITTELU - mika tavoite IDEOINIT S el
OITE _menu - aikataulu - mits tehd&sn - yksin/ryhmassa tuki
INNOVOINTI o - roolit - sparraajan tuki -yhdesséa

-teema - mitka raamit :
tekeminen

MAISTAMINEN ARVIOINTI PALAUTTEEN
PALAUTE JA - makuraati - avoin keskustelu KERAAMINEN JATKOTOIMENPITEET
KEH |TYS - kutsuvieraat - kehitysideat - kirjallinen palaute
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Aloitus, raaka-aineet ja
valmistautuminen

Selkean tavoitteen maarittely
Tavoitteen selkeys ohjaa innovointipaivaa ja auttaa suuntaamaan luovuutta oikeaan suuntaan.

(esim. tietty/tietyt raaka-aineet, jokin tietty teema menussa)

Raaka-aineiden esivalinta

Ennalta valitut raaka-aineet rajoittavat luovuutta ja lisaavat innovatiivisia ratkaisuja prosessissa.

Paivan suunnittelu ja roolit

Roolien ja aikataulun maarittely tuo jarjestysta ja sujuvuutta innovaatioiden kehittamiseen.

Osallistujien briiffaus

Hyva briiffaus varmistaa sujuvan tyoskentelyn ja luo avoimen ilmapiirin ideoinnille.

Sini Makela, Erja Sippo Lounais-Hameen Koulutuskuntayhtyma 16.6.2026 4



Ideointi, sparraus ja kokeilu

Luova ideointi

Ideointivaihe on innovointipaivan ydin, jossa tuotetaan runsaasti ideoita eri menetelmin ilman
rajoituksia.

Sparrauksen merkitys

Sparraus tuo ulkopuolisen nakokulman ja auttaa kirkastamaan ideoita seka laajentamaan
ajattelua.

|Ideoiden valinta

Valitaan lupaavimmat ideat jatkokehitykseen arvioimalla niiden toteutettavuutta ja
kiinnostavuutta.

Kokeilemalla valmistaminen keittiéssa

Kokeiluvalmistus testaa ideoita nopeasti kadytannossa ja tukee innovointia tekemisen kautta.
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Kokeilu, palaute, jatkotoimet ja
tulokset

Uusien ideoiden ja innovaatioiden kokeilut

Kokeiluja arvioidaan makujen, rakenteen ja ulkonaon perusteella vertailukelpoisen palautteen
saamiseksi.

Syntyneiden tuotteiden arviointi

Tuotokset arvioidaan ennalta sovitulla tavalla, (esim. Makuraati, koemaistatus)

Palaute ja kehitys

Palaute kaydaan lapi avoimessa ilmapiirissa, missa ideaa muokataan ja parannetaan yhdessa.

Dokumentointi ja jatkotoimet

Tulokset kirjataan ylos, kerataan kirjallinen palaute osallistujilta ja sovitaan jatkotoimista, jotta
innovointi tuottaa pitkaaikaista arvoa.

Tulokset

Kahden toteutetun innovointipaivan tulokset olivat lupaavia. Osallistujien palaute oli erittain
positiivista. Tuloksina syntyi uusia tuotteita yrityksille.
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